VOORGERECHTEN

Hertencarpaccio

Roodlof « bundelzwam « sinaasappel » truffelmayonaise s !

geroosterde noten ¢ Parmezaanse kaas

14,%

Duo van eend
(gerookt en terrine)

Vijgen « pompoen e cranberry ¢ gedroogde olijf pistaché

14,00

SOEPEN

Heldere wildbouillon

VVinterpeen * prei * vlees van Hollands wild *
geplukte groene kruiden

6,00

Gebonden
bospaddenstoelensoep

Bospaddenstoelen ¢ truffelolie * bladpeterselie

6’()(]

" HOOFDGERECHTEN

Wildzwijnfilet

Rode wijnsaus * pompoen

25,00

Hazenpeper

Eigen jus * rode kool

27,00

Konijn in het zuur

Zuurkool ¢ spek

23,0

Hertenrugfilet

Wildjus met bosbessen * spruitjes

29,00

DESSERTS

Bosvruchten tiramisu
9’00

Stoofpeer

Appelcompote * crumble © kaneelijs

9’00

Chef’s proeverij
Mokka schuimtaartje ¢ hazelnootparfait ¢
amandelkoekjes ¢ boerenjongens roomijs

9’00




